




































































Le Riserve

Casino dei Greppi

Sauvignon Vivace

Colli di Scandiano e di Canossa DOC

Territorio:
Collinare.

Vitigno:
Cabemet Sauvignon, Sangiovese, Merlat.

Colore:
Rosso rubino con lievi riflessi purpurei.

Profumo:

D'impatto, intenso e deciso, riconoscimenti di frutta rossa
matura come ribes, erbe aromatiche sentori balsamici,
speziato di noce moscata, chiusura raffinata di tabacco.

Sapore:

Secco, caldo, e di buona morbidexza, senza perdere in
freschezza e sapiditd, salda struttura tannica;
di indubbio corpo risulta equilibrato e intenso,
di buona persistenzga e lunghezza.

Abbinamento:

Anitra ripiena al forno, filetto in crosta, cinghiale al
vino rosso, tutii i piatti a base di carni, cacciagione,
formaggi ben stagionati.

Temperatura di servizio:
16-18°C

Gradazione:
Alcool 13,5% vol.

Capacita:
75l

Le Riserve

Casino dei Greppi

Cabernet Sauvignon Riserva
Hills of Scandiano and of Canossa DOC

Territory:
Hillsides.

Grape:
Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Merlot.

Colour:
Ruby red with purple tints.

Bougquet:
Impressive, intense, bold, hints of ripe red fruit such as blackc-
wrrant, aromatic, balsamic, spicy, hints of nutmeg, refined

tobacco finishing aroma.

Taste:

Dry, warm, fairly soft without losing a touch of freshness,
palatable, strong tannic content; appreciably full-bodied,
well-balanced, intense, lingering.

Best with:
Stuffed duck, beef with green pepper sauce, game, assorted
meats.

Serve at:
16-18°C

Alcohol content:
13,5% vol.

Bottle content:
75¢cl

Le Riserve

Casino dei Greppi

Cabernet Sauvignon Riserva
Hiigel von Scandiano und Canossa DOC

Anbaugebiet:
Hiigelig.

Rebsorte:
Cabemnet Sauvignon, Sangiovese, Merlot.

Farbe:
Rubinrot mit leichten Purpurreflexen.

Geruch:

Eindriicklich, intensiv und entschieden, es sind Noten von
reifen voten Friichten wie Johannisheeren zu erkennen,
Krduter, balsamische Noten, gewiirzt mit Muskatnuss,
raffinierter Abschiuss mit Tabak.

Geschmack:

Trocken, warm wund mit guter Geschmeidigkeit, ohne an
Frische und Wiirze zu verlieren, solide tannische Struktur;
von zweifellosem Kérper, gut ausgeglichen und intensiv, von
guter Bestandigheit und Dauer.

Passt zu:
Im Ofen gebackener gefiillier Ente, Rindsmedaillons mit
gritnem Pfeffer, Haar- und Fedevwild und Fleischgerichten.

Serviertemperatur:
16-18°C

Alkoholgehalt:
13,5 % wol.

Inhalt:
75¢cl
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