












































Le Riserve 

Grappa di Spergola 
di Scandiano 

La nostra grappa distillando vinacce di uva 

Spergola coltivata e vinificata nel potere Cà Besina 

in Scandiano. La spergola è un vitigno a bacca 

bianca, coltivato essenzialmente nella zona 

pedecollinare e collinare della provincia di Reggio 

Emilia. 
Nel 1644 Vincenzo Tanara la denominò "Pomoria" 

o "Pellegrina"j due secoli dopo Claudio Dalla Fossa 

gli attribuisce il nome di "Spergolina". t: tra le varietà 

più adatte per la coltivazione in collina. 

Spremiamo le uve con pressatura soffice e le 

ma per la produzione del nostro delizioso spumante 

metodo classico Cà Besina. La distillazione in piccole 

caldaie a fuoco indiretto unita alla cura nella vinifica .. 

zione e conservazione delle vinacce, ci permette di 

ottenere un distillato molto armonico, dal profumo 

intenso e delicato. 

È una grappa che presenta caratteristiche olfattive 

inizialmente penetranti e intense, che lasciano poi 

spazio ad una nota floreale. 

Al gusto è morbida, con sentori di mandorla, 

liquirizia e spezie. 

Ideale degustarla in calici a forma di tulipano, a una 

temperatura compresa tra i 9° e 12° C. 

Le Riserve 

Grappa di Spergola 
di Scandiano 

Our grappa is made by distilling Spergola grnpe ,kins, grown 

and vinified on the Cà Besina farm in Scaruliano. Spergola 

is a white grape vine, grown mainly in the foothills and on 

the ,lopes around Reggio Emilia. 

In 1644 Vincenzo Tanara called it "Pomoria" or "Pellegrina"; 

two hundred years later Claudio Dalla Fossa gave it the 

name "Spergolina". It is one of the best suited vines for hill 

slopes. 

We pres' the grape, lighdy and use them Ior our delicious 

classic sparkling wine Cà Besina. Distillation in small boil"" 

heated indirectly and the careful vinification and storage 

of the mare gives a very harmonious spirit with an intense 

yet delicate bouquet. 

This grappa has an initially penetrating aroma, which gives 

way te the scent of flowers. 

It has a soft taste, reminiscent of almonds, liquorice and 

spices. 

IdeaI in tulip glasses at a temperature of 9# lZOC. 

Le Riserve 

Grappa di Spergola 
di Scandiano 

Unser Grappa wird durch die Destillation von Trester der 

Rebsorte Spergola hergestellt, die auf dem Gut Cà Be,ina 

in Scandiano angebaut und vinifiziert wird. Spergola ist 

eine Rebsorte mit weillen Traubenbeeren, die haupt>iichlich 
in den Gebieten am FuBe der Hiigel und auf den Hiigeln 

der Provinz Reggio Emilia angebaut wird. 

1644 nannte Vincenzo Tanara sie "Pomoria" oder 

"Pellegrina"; zwei jahrzehnte ,parer verlieh Claudio Dalla 
Fossa ihr den Namen "Spergolina". Sie gehOrt zu den 

Rebsorten, die fìirden Anbau aufHiigeln am besten geeignet 

ist. 

Wir pressen die Trauben mit weicher Pressung und 

verwenden ,ie fìir die Produktion unsere, kostlichen, nach 

der Champagner-Methode hergestellten Schaumweinz Cà 

Besina. Die Destillation in kleinen Brennern mit indirektem 
Feuer, zusanunen mit der Sorgfalt bei der Vrnifirlerung und 

Konservierung des Tresters, ermOglichen die Produktion 

eines sehr harmonischen Destillats mit intensivem und 

zartern Geruch. 

Ein Grappa, der Geruchseigenschahen aufweist, die 

anflinglich eindringlich und intensiv ,ind, danach aber 

PIa" machen fìir eine blumige Note. 

Der Geschmack ist weich, mit einer Note von Mandel, 

Sii6holz und Gewiirzen. 

IdeaI zu geniessen in tulpenfOrmigen Kelchen bei einer 

Temperatur zwischen 9' und 12'C. 
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Le Riserve 

Casino dei Greppi 
Sauvignon Vivace 
Colli di Scandiano e di Canossa DOC 

Territorio: 
ColUru:tre. 

Vitigno: 
Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Merlot. 

Colore: 
Rosso rubino con lievi riflessi purpurei. 

Profumo: 
D'impatto, intenso e deciso, riconoscimenti di frutta TOSsa 
matura come ribes, erbe aromatiche sentori balsamici, 
speziato di noce moscata, chiusura raffinata di tabacco. 

Sapore: 
Secco, caldo, e di buona morbideZZG, senza perdere in 
freschena e sapidità. salda struttura tannica; 
di indubbio corpo risulta equilibrato e intenso, 
di buona persistenza e lunghe:tta. 

Abbinamento: 
Anitra ripiena al forno, filetto in crosta, cinghiale al 
vino rosso, tutti i piatti a base di carni, cacciagione, 
formaggi ben stagionati. 

Temperatura di servizio: 
16_18°C 

Gradazione: 
Alcool 13 ,5% voI. 

Capacità: 
75d 

Le Riserve 

Casino dei Greppi 
Cabernet Sauvignon Riserva 
Hills of Scandiano and of Canossa DOC 

Territory: 
Hi!!sides. 

Grape: 
Cabernet Sautrignon, SangiotJeSe, Merlot. 

Colour: 
RuIry red with purple tin~. 

Bouquet: 
lmpressWe, intense, bald, hin~ of ripe red fruitsuch as bIackc­
urrant, aromatic, balsamic, spicy, hints of nutmeg, refined 
tobacco finishing aroma. 

Taste: 
Dry, wann, faM, 50ft without losing a touch af freshness, 
palatable, StTong tannic conten'; appreciably ful~bodied, 
welf..balanced, intense, lingering. 

Best with: 
Stuffed duck, beef with green pepper sauce, game, assorted 
meats. 

Serve at: 
16_18°C 

Alcohol content: 
13,5% wl. 

Bottle content: 
75d 

Le Riserve 

Casino dei Greppi 
Cabernet Sauvignon Riserva 
Hiigel von Scandiano und Canossa DOC 

Anbaugebiet: 
Hiigelig. 

Rebsorte: 
Caberne, SltIWignon, Sangiooese, Merlo!. 

Farbe: 
Rubinro' mi< leicht.en Purptmeflexen. 

Geruch: 
Eindracklich, intensitl und entschieden, es .sind Noten oon 
reifen roten FrUchten wie ]ohannisbeeren .tU erkennen, 
Krltuter, balsami.sche Noten, gewUrtt mit Mu.skatnuss, 
raffinierter AbschJuss mi' Tabak. 

Geschmack: 
Trocken, wann und mit guter Geschmeidigkeit, ohne an 
Frische und WUrte .tU tJerlieren, solide tannische Struktur; 
oon zweifeUo.sem Klnper, gut amgeglichen und intensw, uon 

guter Bestilndigkei' und Deurer. 

Passt zu: 
1m Ofen gebackener gef.Uter Ente, RindsmedaiUons nti, 
grilnem Pfeffer, HMr- und Fedeswild und FIe~chgericht.en. 

Serviertemperatur: 
16_18°C 

Alkoholgehalt: 
13,5 % wl. 

Inhalt: 
75d 
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