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Bosco del Fracasso

Marzemino

Colli di Scandiano e di Canossa DOC

Territorio:
Pedecollinare

Vitigno:
Marzemino.

Colore:
Rosso rubino con variegati toni violacei profondi..

Profumo:

Floreale di Viola Mammeola, frutiato, con note di frutti
di bosco a bacca piccola e leggero spexiato, accompagnate
da alone etereo.

Sapore:
Richiama le fragrange avvertite nell'impatto olfattiva,

invitante, facile, armonico di pulita vigoria.

Abbinamento:
Polenta di mais & funghi, cami rosse in arrosto o brasati
leggeri e delicati, pollame, formaggi semi stagionat:.

Temperatura di servizio:
12-14°C

Gradazione:
Aleool 12% vol.

Capacita:
75cl
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Bosco del Fracasso

Matzemino
Hills of Scandiano and of Canossa DOC

Territory:
Foathills.

Grape:
Marzemino.

Colour:
Rubry red with tints of dark violet.

Bouquet:
Floval, reminiscent of violets, fruity, with hints of small berries,
slightly spicy, with a heavenly aura.

Taste:
Similar to the aroma, inviting, easy-going, well-balanced,
vigorous and clean.

Best with:
Polenta with mushrooms, light and delicate braised or

roast red meat, poultry, semi-ripe cheeses.

Serve at:
12-14°C

Alcohol content:
12% wol.

Bottle content:
75cl
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Bosco del Fracasso

Marzemino
Hiigel von Scandiano und Canossa DOC

Anbaugebiet:
Am Fufle von Hiigeln liegend.

Rebsorte:
Marzemino,

Farbe:
Rubinrot mit verschiedenen tiefuioletten Farbttmen.

Geruch:

Blumig nach Mérzveilchen, fruchtig, mit Noten von leinen
Waldbeeren wund leicht wilrzig, begleitet von einem dtherischen
Hauch.

Geschmack:
Bestdtigt die vom Geruchssinn wahrgenommenen Eindriicke,
etnladend, einfach, harmonisch von unverfélschter Kraft.

Passt zu:
Polenta aus Mais mit Pilzen, leichtes und zartes,
gebratenes oder geschmortes, rotes Fleisch, Gefli

gel, halbreifer Kise.

Serviertemperatur:
12-14°C

Alkoholgehalt:
12% wol.

Inhalt:
75¢l
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