
I Lambruschi 

Bosco del Fracasso 
Marzemino 
Colli di Scandiano e di Canossa DOC 

Territorio: 
PedecoUi!1JlTe 

Vitigno: 
Marzemino. 

Colore: 
Rosso Tubino con variegati toni violacei profondi .. 

Profumo: 
Floreale di Viola Mammola, fruttato, con Mte di {rutti 
di bosco a bacca piccola e leggero sp.,;au" accompagnate 

da alone etereo. 

Sapore: 
Richiama le fragranze awertite neU'impatto olfattivo, 
invitante, facile, armonico di pulita dgoria. 

Abbinamento: 
Polenta di mais ai funghi, carni rosse in arrosto o brasati 
leggeri e delicati, poUame, {umuJggi semi stagionati. 

Temperatura di servizio: 
12-WC 

Gradazione: 
Alcool 12% ""I. 

Capacità: 
75cl 

I Lambruschi 

Bosco del Fracasso 
Marzemino 
Hills of Scandiano and of Canossa DOC 

Territory: 
Foothil~. 

Grape: 
Marzemino. 

Colour: 
RuIry wl with tin~ of dark uiole,. 

Bouquet: 
FIorai, reminiscent of uiole~, {ruj", with hioo of small berne" 
,fighò, spicy, with a hetwenly aura. 

Taste: 
Similar to the aroma, inviting, easy~gojng, well~balanced. 
tligOTOUS and clean. 

Bestwith: 
Polenta with mushrooms, ligh' and delicate l7raised or 
Toast red meat, poultry. semi .. ripe cheeses. 

Serve at: 
12-WC 

Alcohol content: 
12% 001. 

Bottle content: 
75cl 

I Lambruschi 

Bosco del Fracasso 
Marzemino 
Hiigel von Scandiano und Canossa DOC 

Anbaugebiet: 
Am FujJe oon H~ln liegend. 

Rebsorte: 
Marzemi1lO. 

Farbe: 
Rubinro' nti, ver,chiedenen tiefilioletten Farbtllnen. 

Geruch: 
Blumig nach MiJm.<ilchen, fruchtig, nti, Noten oon kleinen 
Waldbeeren und leich, wilTtig, beglei'" oon einem atherischen 
Hauch. 

Geschmack: 
Bestlltigt die rom Geruchs,inn wahTglnommenen Eindriick., 
einladend, einfach, harmonisch oon unoe-ifa~ch"r Kraf'. 

Passt zu: 
Polenta aus Mais mit Pilzen, leichtes und zaTtes, 
gebratenes oder geschmoTtes. Totes Fleisch, Gefla 
gel, hall7reifer Ka,e. 

Serviertemperatur: 
12-WC 

Alkoholgehalt: 
12% 1101. 

Inhalt: 
75cl 
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